
 

 

มาตราการป้องกันการแพร่ระบาดเชือ้ไวรัสโควิด 19 

 

 

พนักงานมีการตรวจวัดอุณหภูมิทุกครัง้ก่อนเข้างาน                  
(ต้องไม่เกิน 37.5 องศา) 

 

 

ลูกค้า, พนักงาน และคนรบั-ส่งของ ต้องล้างมือด้วย                
เจลแอลกอฮอล์ทุกครัง้ก่อนเข้ารา้น 

 

 

พนักงานต้องสวมหน้ากาก หรอื face shield ตลอดเวลาขณะ
ให้บรกิาร (เปล่ียนใหม่และท าความสะอาดทุกครัง้หลังจาก   

หมดชว่งเวลาท างาน) 

 

 

ลูกค้า, พนักงาน และคนรบั-ส่งของ                                     
ควรเว้นระยะห่างระหว่างบุคคล 

 

 

 

ท าความสะอาดเมนู เครือ่งรูดบัตร ทุกครัง้ก่อนและหลัง                
ท่ีให้บรกิารลูกค้า 

 

 

 

ท าความสะอาดทุกพ้ืนท่ีภายในรา้น และพ้ืนท่ีท่ีเป็นจุดสัมผัส         
ด้วยแอลกอฮอล์ และนา้ยาฆ่าเชือ้ 

 

 

พนักงานต้องล้างมือด้วยสบู่ให้สะอาดทุกครัง้ หลังจากท าความ
สะอาดทุกอย่าง หรอืหลังรบั-ส่งสินค้า ให้ Rider                        

หรอืลูกค้า delivery 

 

 

พนักงานต้องล้างมือด้วยเจลแอลกอฮอล์ตลอดเวลา โดยทางรา้น     
จะมีวางไว้ในจุดต่างๆ (และจะมีไว้ให้บรกิารกับลูกค้าเชน่กัน) 

 

El lavado de manos de personal 
trabajadores deben realizarse de 
manera frecuente.    

Antes de entrar al restaurante 
utiliza el gel desinfectante que 
tenemos a tu disposición. 

Los trabajadores que presenten 
síntomas respiratorios  o fiebre 
deben permanecer en casa.  

Realizar la limpieza y desinfección 
de las mesas, sillas y los baños con la 
frecuencia. 

Asegurar la distancia de seguridad 
entre comensales. 

Uso obligatorio de mascarillas                       
y pantallas faciales para 
trabajadores. 

Disponer la carta digital.Limpieza y 
desinfección de datáfono y Cartas en 
cada uso.  

LA SALUD DE  NUESTROS CLIENTES Y TRABAJADORES  

ES NUESTRA PRIORIDAD 

 baiyou_thairestaurant         911 251 242 
 

สแกนเพื่อดูเมนู 

Disponer geles desinfectantes 
para el uso de los clientes y 
personal de servicio. 

 Escanea para ver cartas 


